Escola de Educacado Bdsica Padre José de Anchieta

Sorvete da alegria

QUESTAO NORTEADORA

Como se faz o sorvete? Pergunta feita por
uma aluna no patio da escola apds sabore-
arem e foi levada também em sala quando o
material didatico trouxe a parlenda Uni Duni
Te.

INTENCAO PEDAGOGICA

Buscar conhecer as distintas formas de pro-
ducdo de sorvete, tanto artesanal quanto a
industrial, apontando qual das formas é mais
recomendada para uma alimentacao sauda-
vel, demostrando assim suas peculiaridades
e distincdes no preparo, espessura, formas e
sabores.

EXPEDICAO INVESTIGATIVA

Tivemos varias expedi¢des desde a producio
em sala de aula com a producéo de sorvete
artesanal e saudavel, quanto a producao
industrial onde fizeram a expedicdo na Sor-
veteria Lima, assim aprenderam as diversas
formas de producao e a diferenca em deter-
minados locais de producdo.

CURRICULO

- Lingua Portuguesa: parlenda Uni Duni Té,
leitura, roda de conversa e escrita.

- Matematica: producao de grafico dos sabo-
res preferidos, trabalhar as formas e cores,
trabalhar com receitas como os ingredien-
tes do sorvete e trabalhar as quantidades
da receita.

- Artes: producao de cartazes, pinturas, re-
corte e colagens.

- Natureza e Sociedade: trabalhar sabores
com o sentido do paladar e aprender sobre
a confeccgdo artesanal e industrial.

- Ensino Religioso: cooperacao e solidarie-
dade.

RESULTADOS

Durante toda a trajetdria do projeto, foi ob-
servado o interesse e a curiosidade dos alu-
nos pelo modo de producéo do sorvete, tanto
o artesanal quanto o industrial. Os alunos tor-
naram-se investigadores expondo as informa-
¢Oes e questionando, comparando e tirando
suas conclusées em equipe. O resultado foi
satisfatério, pois suas davidas e questiona-
mentos sé aumentavam a cada descoberta e
ndo tiveram vergonha e perguntaram sobre
tudo o que viram. Além de observarem e re-
latarem as distincdes de cada modo e de os
préprios observarem a questdo de alimento
saudavel e que o feito em sala n&o foi utiliza-

do conservante como o da sorveteria que as
vezes € gostoso, mas ndo € tdo saudavel. Foi
possivel perceber também o quantos se di-
vertiram e aprenderam ao produzirem o sor-
vete e como foram participativos e coopera-
tivos mediante ao desenvolvimento e o mais
importante foi chegar em casa e relatar aos
familiares e os mesmos quererem aprender a
fazer o sorvete caseiro tanto os filhos falaram.
Conclui-se entdo que em todo o processo do
projeto os alunos demonstraram integracao
as novas descobertas, ndo saindo do contex-
to metodologico, estabelecendo o relaciona-
mento com todas as areas de conhecimento,
onde aprenderam de forma pratica divertida
e saborosa como se da a producao de sorvete.
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